' Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘) Origine de
¥ nos viandes
* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio Mensuel"

1 produit bio/jour + 1 menu bio/mois
DU 08/04/2024 AU 12/04/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Paté de campagne* Salade multi-feuille Taboulé Salade coleslaw
2 Nem aux légumes Radis beurre Salade de perles Mixte de crudités
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Crépe au fromage " Boulettes végétariennes
tomate mozzarella
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Fromage blanc Tomme grise a la Vache picon Petit suisse aromatisé
coupe
Mimolette a Petit moulé Frulos Gouda a la coupe
la coupe
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Fruit BIO Nappé au caramel Compote de pommes BIO Chocnut's cake maison
(selon arrivage) maison a la vanille (oeufs BIO)
Fruit Creme dessert vanille Cocktails de fruits
(selon arrivage) au sirop
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DESSERTS anniversaires du mois
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